
I V A  I N C L U I N D O  D E  A C O R D O  C O M  A S  T A X A S  L E G A I S /
V A T  I N C L U D I N G  A C C O R D I N G  T O  L E G A L  F E E S /

C A S O  T E N H A  A L G U M A  R E S T R I Ç Ã O  A L I M E N T A R  O U  A L E R G I A S
I N F O R M O - N O S

I F  Y O U  H A V E  A N Y  F O O D  R E S T R I C T I O N S  O R  A L L E R G I E S  L E T
U S  K N O W

•Pão de massa mãe, Conduto - 7.5€
(Sourdough Bread and Guarnish) 

•Lagostim de Rio, Escabeche Citríco, Cebola, Coentro - 16€ 
(Crayfish, Citrus Sauce, Onion, Cilantro)

•Cogumelos Silvestres, Açorda, Ovo - 16€
(Wild Mushrooms, Potatoes, Green Olives, Parsley) 

•Tarte de Caça, Salada de Folhas si lvestres - 15€
(Game Pie, Wild Leaf Salad, Sour Herb Sauce)

•Porco Alentejano, Couve Flor, Legumes da epoca, Salsa, Vinagre - 30€
(Alentejo Pork, Caulif lower, Seasonal Vegetables, Parsley, Vinegar)

•Peixe de Rio Curado e fumado, Cogumelos si lvestres, Açafrão - 28€
(Cured and smoked river fish, wild mushroom, Saffron Sauce)

•Wagyu, Topinambur, Carvalho, Couve, Ervas Aromaticas - 46€ 
(Wagyu, sunchoke, Oak, Cabbage, ci lantro, mint, savory)

•Creme de ovo, “Fruta negra”, Enxovalhada, Vinho quente e especiarias - 9€ 
(Egg custard, black fruit, SourDought Cake, wine and spices) 

•Tarte de toffe de miso de Abobora, mousse de chocolate negro, grue de cacau - 12€
(•Pumpkin miso toffee tart, dark chocolate mousse, cocoa grue) 

S O B R E M E S A S /  D E S S E R T S

E N T R A D A S /  S T A R T E R S

P R A T O S  P R I N C I P A I S /  M A I N  C O U R S E S



M E N U  D E  5  M O M E N T O S  ( P O R  P E S S O A )  -  6 0 €
S E T  O F  5  M O M E N T S  ( P E R  P E R S O N )  -  6 0 €

M E N U  D E  7  M O M E N T O S  ( P O R  P E S S O A )  -  9 0 €
S E T  O F  7  M O M E N T S  ( P E R  P E R S O N )  -  9 0 €

O restaurante Híbrido aposta na sustentabil idade, respeito pelo
produto e pela tradição esquecida. Somos um restaurante de
cozinha de autor e “experimental” sendo que as nossas cartas

podem sofrer alterações espontâneas.

The Híbrido restaurant is committed to sustainabil ity, respect for
the product and the forgotten tradition. We are an author and
“experimentalist” cuisine restaurant and our menus may change

spontaneously.

Avise-nos se tem alguma alergia ou restrição alimentar.
Let us know if you have any food allergies or restrictions.

Outros produtos \Other products:

Tabua de Pão - 4€
(Bread board)

Prato Vegetariano/Vegan (Criação do chef) - 13€ 
Vegetarian Dish (Chef Creation)
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